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LA PROTECCION
BACTERIOSTATICA
DE SILESTONE®

Silestone® Premium Plus
integra la tecnologia de
ultima generacién basada

en los iones de plata para la
proteccién bacteriostatica de
todo el material.

Los agentes activos se
incorporan en el proceso de
fabricacién del material y se
distribuyen de modo uniforme
en todo el producto.

La tecnologia de iones plata
integrada en Silestone®

P+ se basa en la liberacién
controlada de iones plata
minimizando el crecimiento
y proliferacién de diferentes
tipos de bacterias en todo

el material, incluyendo la
superficie, el interior, esquinas
y lugares de dificil alcance
dando lugar a:

Una proteccion
activa del material
en cualquiera de sus
aplicaciones.

Un material mas
higiénico con mayor
facilidad de limpieza.

Una proteccién
activa frente los
olores causados por
bacterias.

La liberacién controlada de
agentes activos desarrollada
en Silestone® P+ permite
reducir el nivel de migracién
de los mismos en alimentos
a un nivel muy por debajo
del limite de seguridad
establecido.

Ello permite garantizar al
consumidor un alto grado de
seguridad en la manipulacién
de alimentos en la superficie
del material durante toda la
vida del producto.



PROTECCION BACTERIOSTATICA

Tecnologia basada en Plata

SILESTONE® ES LA UNICA MARCA QUE
INCLUYE UN SISTEMA DE PROTECCION
BACTERIOSTATICA EN SU COMPOSICION
CON TECNOLOGIA DE ULTIMA GENERACION
BASADA EN LOS IONES

DE PLATA
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/j Los iones plata (Ag+) se

incorporan en toda la Ag+ lones Plata
matriz de Silestone® P+ durante

su proceso productivo.

Las bacterias entran en ,ré\ La matriz libera .f;\ La interaccién con las
# contacto con la superficie ~Z.< controladamente iones de “._ bacterias dafa su
de Silestone® P+ en cualquier plata que interactdan con las mecanismo de reproduccién
punto. bacterias.

;COMO ACTUAN
LOS IONES DE PLATA
SOBRE LAS BACTERIAS?

Danando la
membrana celular

Reemplazando iones
Ca2+yZn2+

Interactuando con componentes
de la célula (S, O, N)

Ag+ lones Plata




EFECTO FINAL

SE MINIMIZA EL CRECIMIENTO
O PROLIFERACION DE

2 HORAS 16 HORAS 20 HORAS

Sin
Proteccién

Con
Proteccion

BACTERIAS.

24 HORAS

El nimero de bacterias que crecen en una superficie Silestone® P+ al contactar con ella durante 24

horas se reduce hasta el 99% con respecto a una superficie sin proteger.

MARCO REGULATORIO
PROPIEDAD BACTERIOSTATICA

US Environmental Protection Agengy (EPA)
US Food and Drugs Administration (FDA)

Directiva europea 98/8/CE y Real Decreto 1054/2002 relativas a
la comercializacién de biocidas.

Reglamento CE 1935/2004 sobre materiales y objetos
destinados a entrar en contacto con alimentos.

Directiva 2002/72/CE relativa a materiales plasticos destinados
a entrar en contacto con alimentos. Aditivos en listado positivo
de materiales aprobados.

Evaluacién positiva de los aditivos por el European Food Safety
Autority (EFSA) con establecimiento de limite de migracién
especifico.

Migracion global y especifica de biocidas en alimentos por
debajo del limite de seguridad establecido por la EFSA segtn el
ensayo dictado por la directiva 2002/72/CE.

Regulacién

<EPA

United States
Environmental Protection
Agency

EDA

X

s *“efsa-

European Food Safety Authority
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COSENTINO CENTRAL:

Ctra. Baza - Huércal Overa, Km. 59 - 04850 Cantoria - Almeria (Espafa)
Tel. (+34) 950 444 175 - Fax. (+34) 950 444 226
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www.silestone.com

PUVE TUVE

A7 2
. ) Chtaen st . 150 14001 § 150 9001 §
REEWJARD REWGJARD \ BUREAU VERITAS BUREAU VERITAS
incour it Qulty Ceried i Certification Certification
_ct

indoor Air Qulity Ceriied,




